
Never say chicken: das Sulmtaler Huhn 

Warenwelt 
Shops, Produkte, Kuriositäten 

Nicht in aller Munde: 
Das Sulmtaler Superhuhn 

Steht Georg Zöhrer in der südsteiri-
schen Hügellandschaft und blickt 

Richtung Süden, sieht er vor lauter 
Bäumen die Streuobstwiesen nicht. 
Schon als Bürgermeister von Groß-
klein war Zöhrer die zunehmende 
Verwaldung der Nordhänge ein Dorn 
im Auge. Kleine Höfe mit zehn Rin-
dern oder wenigen Schweinen ver-
schwanden, die Landschaftspflege 
bleibt auf derStrecke. Ein Tier soll die-
se Entwicklung aufhalten: Das Sulm-
taler Huhn erlebt ein Revival und 
schwingt sich auf zum Superhelden. 

Auf seinem jüngsten Feldzug ist 
das Edelhuhn mit Tradition in euro-
päischen Haubenküchen und zuletzt 
in Dubai gelandet. Und verteidigt zu-
gleich das Landschaftsbild im Natur-
park Südsteirisches Weinland, denn 
für Massentierhaltung ist das Feder-
vieh aufgrund seines sozialen Geha-
bes ungeeignet. Ein halbes Jahr darf 
es auf Wiesen gackern, ehe es ihm an 
den Kragen geht. 19 Euro kostet ein 
Kilo Sulmtaler Huhn, für das üppige, 
saftige Fleisch eines Kapauns zahlt 
man stolze 34 Euro pro Kilo.  Never 
say chicken", erklärt Zöhrer. 

Feinfasrig, saftig, ein Festessen 
 Zum Vergleich: Die schnellsten Hüh-
ner in der industriellen Zucht werden 
27 Tage alt. Da muss man sich fra-
gen: Ist das ein Lebewesen oder ein 
Geschwür?", sagt der Obmann der 
Sulmtaler Vermarktungsgesellschaft 
mit fünfzehn Landwirten. Seit 2004 
kümmern sich die Züchter in Zusam-
menarbeit mit Fachleuten der Univer-
sitäten Maribor und Ljubljana um das 
Fortkommen der Naturhuhnrasse. 
Eine geschätzte Delikatesse war das 
Sulmtaler Huhn bereits im 17. Jahr-
hundert, der Kapaun wurde bei den 
Krönungsfeierlichkeiten von Kai-
ser Napoleon I. aufgetischt und fand 
sich auf den k.u.k. Festtagstafeln. 
Für diese Saison .können 5000 Sulm-
taler Hühner für die Küche freigege-
ben werden. Wer zu Weihnachten ei-
nen Kapaun servieren möchte, sollte 
spätestens drei Wochen vor dem Hei-
ligen Abend eine Reservierung täti-
gen. Bis Februar ist das köstliche Ge-
flügel frisch erhältlich. 

MARIA MOTTER 

Sulmtaler Hühner sind u.a. erhältlich bei 
Metzgerei Papst, Theodor- Körner- Straße 37, 
8010 Graz, Tel. 0316/675741, Zum Gockelhahn, 
Nasch markt, Stand 176,1040 Wien, Tel. 
01/5875164. www.sulmtaler.at 
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